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KATA PENGANTAR

Pengembangan daya saing produk olahan jagung pada Industri
Rumah Tangga di Kabupaten Gorontalo Provinsi Gorontalo adalah
suatu keniscayaan bekerjasama dengan pihak-pihak terkait yaitu LP2M
Universitas Negeri Gorontalo dan IKM Toydito Desa Toydito Kecamatan
Pulubala dan IKM Barakati Kecamatan Batudaa Kabupaten Gorontalo
juga Dinas Pertanian Kabupaten Gorontalo untuk melakukan penelitian
dan pendampingan. Berdasarkan kerjasama tersebut dibentuklah sebuah
tim peneliti untuk melakukan kajian teknis dan kajian empiris dan
menuangkannya dalam bentuk Dokumen Penelitian yang menjadi tuangan
dari Buku Ajar ini.

Buku Ajar ini sebagai karya kajian teknis dan prinsip juga empiris
tidak bersifat tertutup, bahkan sangat diharapkan kritik dan saran darj
pembaca untuk penyempurnaannya. Terutama dalam konsultas; publik,
masukan dari masyarakat sangat diperlukan dalam penyempurnaan

sehingga menjadi bahan bacaan yang bersifat informatif dan dapat diadopsi
oleh para pihak kini dan masa akan datang.

Terimakasih disampaikan kepéda seluruh pihak terkait yang telah
membantu penyelesaian naskah Buky Ajar ini. Terimakasih juga pada

anggota Tim Peneliti dan penyusun atas dedikasi dan integritasnya
sehingga tugas ini dapat diselesaikan. '

Gorontalo, Oktober 2017

Dr. Amir Halid S.E., M.Si.
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ABSTRAK

Tujuan penelitian ini adalah adanya peningkatan kapasitas anggota
kelompok industri rumah tangga terutama pada keterampilan pengepakan,
pelabelan produk olahan dengan pendekatan teknologi tepat guna
dan pengurusan barkot pada dinas terkait; peningkatan kemampuan
tatakelola kelembagaan kelompok industri rumah tangga melalui pelatihan
pembentukan kelompok, problem solving, dan perencanaan program pada
masing-masing kelompok baik kelompok industri RT Toidito di Desa
Toidito Kecamatan Pulubala dan kelompok industri RT Barakati Desa
Barakati Kecamatan Batudaa; pengembangan kemampuan mengakses
pasar dengan pendekatan teknologi informasi sehingga dapat menciptakan
efisiensi biaya produksi dan menjadikan produksi berdaya saing. Adanya
informasi ilmiah mengenai rasio perbandingan manfaat ekonomi terhadap
produk olahan yang dipasarkan dengan pendekatan dua produk olahan
tradisional dan produk yang diolah yang telah dikembangkan pada
penelitian sebelumnya yaitu Stik Jagung Rasa Udang Danau Limboto
dan Dodol Jagung Manis dengan Pendekatan Teknologi Tepat Guna serta
Memanfaatkan Teknologi Informasi untuk Mengakses Pasar, dimana lahan
perkebunan didominasi oleh jagung sebagai tanaman pangan dan untuk
tahun ke 2 akan dilaksakan selama 12 bulan. Metode yang digunakannya
itu pengamatan langsung pada plot-plot pada lahan tanaman jagung dan
menggunakan dua metode yang berbeda pada dua kelompok responden
(kelompok rumah tangga dan kelompok kelembagaan).Untuk responden
rumah tangga menggunakan metode simple random sampling, sedangkan
kelompok kelembagaan mengunakan metode purposive dengan jumlah

responden 26 orang sehingga masing-masing kelompok rumah tangga
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industri berjumlah 13 orang serta kelembagaan berkisar 5 sampai 10.
Data primer diperoleh dari pengamatan langsung kegiatan operasional
dan wawancara dengan tiap pelaku rantai nilai. Beberapa analisis
deskriptif digunakan untuk melihat trend kemajuan peningkatan kapasitas
keterampilan anggota kelompok pada desain pengepakan dan pelabelan
dengan pendekatan teknologi tepat guna, analisis perbandingan rasio
manfaat ekonomi pengolahan komoditi unggulan di masing-masing
daerah percontohan yang dampaknya adalah memaksimalkan hasil
komoditi. Adapun output untuk tahun kedua yaitu adanya komoditas dan
olahan jagung berdaya saing dan formulasi kemajuan kemampuan anggota
kelompok industri rumah tangga dan pengembangan tatakelola kelompok
kelembagaan sehingga lebih efisien, dokumen perbandingan rasio manfaat
ekonomi dan pengolahan serta pengembangan produk olahan jagung,
sekaligus mengkatalisasi hasil produk olahan dengan pasar seperti mini
market, mall dan outlet-outlet yang menyebar di Gorontalo. Manfaatnya
yaitu kelompok industri rumah tangga dan kelompok kelembagaan petani
jagung dapat meningkat pendapatannya. Sekaligus dapat meningkatkan
pendapatan asli daerah melalui pajak.

Kata Kunci: Desain produk, peningkatan keterampilan, rasio manfaat

ekonomi dan perluasan pasar.
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